
姫路市キャラクター　しろまるひめ

「始末の心」をモットーとした割烹店での修行経験か
ら、魚の頭や骨で出汁をとるなど、食材を無駄にしない
取り組みをしています。

地産地消の推進。店舗で利用する食材等は地元産食材を
多く取り入れることで、輸送時にかかるCO2排出が削減
されます。

脱プラスチックの推進。店舗で利用している食器・カト
ラリー類に一切のプラスチック製品を使用せず、テイク
アウト用プラスチック製の袋も使用していません。

地元産鮮魚・野菜等を使用しています。鮮度の良い状態
での入荷、また地元ならではの食材や伝統野菜などが仕
入れられ、地元産食材の魅力発信に努めています。

割烹白瀬

はＳＤＧｓ宣言します

代表　長沼広大
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